LOS ABONOS ORGANICOS SOLIDOS Y EL BOCASHI
Luis Gomero Osorio’

La elaboracion de los abonos organicos fermentados se puede entender como un proceso de
descomposicidon aerdbica (con presencia de oxigeno) de residuos organicos por medio de
poblaciones de microorganismos, que existen en los propios residuos, con condiciones
controladas, y que producen un material parcialmente estable de lenta descomposicién en
condiciones favorables y que son capaces de fertilizar a las plantas y al mismo tiempo nutrir la tierra.

Las ventajas que presenta el proceso de elaboracion del abono organico fermentado son:

a) No se forman gases téxicos ni surgen malos olores debido a los controles que se realizan en cada
etapa del proceso de la fermentacion, evitdandose cualquier inicio de putrefaccion.

b) Se facilita el manejo del volumen de abono, su almacenamiento, su transporte y la disposicion
de los materiales para elaborarlo (se puede elaborar en pequefios o grandes voliumenes, de acuerdo
con las condiciones econdmicas y con las necesidades de cada productor).

c) Se pueden elaborar en la mayoria de los ambientes y climas donde se realicen actividades
agropecuarias.

d) Se autorregulan “agentes patogénicos” en la tierra, por medio de la inoculacion bioldgica natural,
principalmente de bacterias, actinomicetos, hongos y levaduras, entre otros.

e) Se da la posibilidad de utilizar el producto final en los cultivos, en un periodo relativamente corto
y a costos muy bajos.

f) Por medio de la inoculacién y reproduccién de microorganismos nativos presentes en los suelos
locales y levaduras, los materiales se transforman gradualmente en nutrientes de excelente calidad
disponibles para la tierra, las plantas y la propia retroalimentacién de la actividad bioldgica.

g) El crecimiento de las plantas es estimulado por una serie de fito hormonas y fito reguladores
naturales que se activan a través de los abonos fermentados.

Los abonos organicos fermentados.

a) Los abonos organicos activan una serie de rizobacterias promotoras del crecimiento de las
plantasy de bio-proteccion.

b) No exige inversiones econdmicas muy altas en obras de infraestructura rural.

c) Los materiales con los que se elaboran son muy conocidos por los productores y faciles de
conseguir localmente.
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d) Los diferentes materiales que se encuentran disponibles en las diversas zonas de trabajo, mas la
creatividad de los campesinos,

hace que se puedan variar las formulaciones o las recetas, haciéndolas mas apropiadas a cada
actividad agropecuaria o condicion rural.

e) Finalmente, los agricultores podran experimentar un proceso de conversion de una agricultura
envenenada hacia una agricultura organica, en un tiempo que puede oscilar entre unoy tres afios de
trabajo permanente.

En el proceso de la elaboracidon del abono organico fermentado puede decirse que existen dos
etapas bien definidas:

La primera etapa por la que pasa la fermentacidon del abono es la estabilizacion, en la que la
temperatura puede llegar a alcanzar aproximadamente entre 70°C y 75°C si no la controlamos
adecuadamente, debido al incremento de la actividad microbiana.

Posteriormente, la temperatura del abono comienza a caer nuevamente, dado el agotamiento o la
disminucion de la fuente energética que retroalimentaba el proceso.

En este momento empieza la estabilizacion del abono y solamente sobresalen los materiales que
presentan una mayor dificultad para su degradacion a corto plazo. A partir de aqui, el abono pasa a
la segunda etapa, que es la maduracion, en la cual la degradacién de los materiales organicos que
todavia permanecen es mas lenta, para luego llegar a su estado ideal para su inmediata utilizacion.

Entre los principales factores que afectan el proceso de la elaboraciéon de los abonos organicos
fermentados se destacan:

a) La temperatura: Esta en funcion del incremento de la actividad microbioldgica del abono, que
comienza después de la etapa de la mezcla de todos los ingredientes. Aproximadamente, después
de catorce horas de haberlo preparado, el abono debe presentar temperaturas que pueden superar
facilmente los 50 °C, lo que es una buena sefal para continuar con las demas etapas del proceso.
La actividad microbiolégica puede ser perjudicada por la falta de oxigenacion y el exceso o escasez
de humedad.

b) El pH (acidez): La elaboracién de este tipo de abono requiere que el pH oscile entre un6y un 7,5,
ya que los valores extremos inhiben la actividad microbioldgica durante el proceso de la degradacién
de los materiales. Sin embargo, al inicio de la fermentacion el pH es bien bajo, pero gradualmente
se va auto-corrigiendo con la evolucion de la fermentaciéon o maduracién del abono.

c) Lahumedad: La humedad 6ptima para lograr la maxima eficiencia del proceso de la fermentacién
del abono, oscila entre el 50% y el 60% (en peso) o sea, los materiales estan vinculados a una fase
de oxidacion. Cuando la humedad es inferior al 35%, se da una descomposicién aerébica muy lenta
de los materiales organicos que hacen parte del compuesto.

Por otro lado, cuando la humedad supera el 60%, la cantidad de poros que estan libres de agua son
muy pocos, lo que dificulta la oxigenacidon de la fermentacién, resultando un proceso anaerdbico
putrefacto, el cual esta vinculado a una fase de reducciéon de la materia organica, que no es lo
deseado ni lo ideal para obtener un abono de buena calidad.

d) La aireacidén: La presencia del oxigeno o una buena aireacién es necesaria para que no existan
limitaciones en el proceso aerébico de la fermentacidon del abono. Se calcula que como minimo
debe existir de un 5% a un 10% de concentracién de oxigeno en los macro poros de la masa. Sin



embargo, cuando el microporo se encuentra en estado anaerdbico (sin oxigeno) debido a un exceso
de humedad, ello puede perjudicar la aireacidon del proceso y, en consecuencia, se obtiene un
producto de mala calidad.

e) Eltamafo de las particulas de los ingredientes: La reduccidn del tamafo de las particulas de los
componentes del abono puede presentar la ventaja de aumentar la superficie para su
descomposicion microbiolégica. Sin embargo, el exceso de particulas muy pequenas puede llevar
facilmente a una compactacién que favorece el desarrollo de un proceso anaerdbico, lo que no es
ideal

para obtener un buen abono organico fermentado. En algunos casos, este fendmeno se corrige
mezclando al abono materiales de relleno de particulas mayores, como son pedazos picados de
maderas, carbdn vegetal grueso, etc.

Por otro lado, la forma de preparar el bocashi es variada y se ajusta a las condiciones y a los
materiales que cada campesino dispone en su finca o comunidad. Es decir, no existe una Unica
receta o fdrmula para hacer los abonos; lo mas importante es el entusiasmo y la disponibilidad del
tiempo para ser creativo y asi intentar superar la crisis que los campesinos heredaron de la
agricultura convencional de los venenos y los fertilizantes quimicos altamente solubles.

f) Relacién carbono-nitrégeno: La relacion tedrica e ideal para la fabricacion de un buen abono de
rapida fermentacion se calcula que es de 1 a 25-35. Las relaciones menores pueden resultar Manual
Practico 22 en pérdidas considerables de nitrogeno por volatilizacién; por otro lado, relaciones
mayores resultan en una fermentacién y descomposicién mas lenta, y que en muchos casos es
conveniente.

Abono organico fermentado tipo bocashi.

La palabra bocashi es del idioma japonés y para el caso de la elaboracién de los abonos organicos
fermentados, significa acelerar el proceso de fermentacion mediante el trabajo de los
microorganismos.

Principales aportes de los ingredientes utilizados para elaborar los abonos organicos fermentados
tipo bocashi segun las condiciones podrian ser:



\__©laborar 1 quintal de BOCASHI « Hay que elaborar el Bocashi bajo te-

cho, donde no se moje.

1. Echar 1 litro de melaza en 10 litros de

agua y mezclar bien
« Después del 2do dia, se observan los

Media libra e 2. Mezclar bien los materiales secos
1/3 bidén Gascarilla de . hongos blancos en la guperﬁqe y la
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(1 porcién carbonizada o . o .
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suelo Al primer dia hacer un montén de » Para guardar el Bocashi se necesita
desinfectado
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“PROCESAMIENTO” en un lugar donde no haya humedad .

Materiales (tomado de JICA
https://www.jica.go.jp/Resource/nicaragua/espanol/office/others/c8h0vm000001g4bc-
att/45_instrucciones_02.pdf
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Nota: 1 bidén = 20 litros Bambu o en el Bosque

Haciendo Bocashi en el fundo Agroecolégico HECOSAN
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https://www.jica.go.jp/Resource/nicaragua/espanol/office/others/c8h0vm000001q4bc-att/45_instrucciones_02.pdf

NUEVO CURSO VIRTUAL
ABONOS ORGANICOS SOLIDOS

En el marco del programa de formacion en Agroecologia, que promueve la red de Red de Accién en
Agricultura Alternativa y Fundo Agroecolégico HECOSAN, convocamos al Curso Virtual ABONOS
ORGANICOS SOLIDOS, donde compartiremos el proceso de produccién del Bocashi,
Lombricultura, Compostaje, Biochar entre otros para mejorar la vida y la salud de los suelos. EL
curso se realizara los dias 25y 26 de abril del 2024, de 6 a 9 pm via Zoom. Los esperamos.

informaciény registro: https://acortar.link/f8LT7Z



https://acortar.link/f8LT7Z

Curso virtual 25y 26 de Abril de 2024 de 6 a 9 pm via zoom
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INVERSION 150 SOLES

to en BCP cuenta RAAA
194-1617937-0-96

OTROS PAISES 50 USD
VIA WESTERN UNION

CURSO VIRTUAL

ABONOS ORGANICOS
SOLIDOS

} BOCASHI, COMPOST, HUMUS DE LOMBRIZ,
'-r' BIOCHAR
25y 26 de abril del 2024 de 6 a 9 pm

Temario:

* Caracteristicas de los abonos organicos sélidos
* Preparacion de bocashi paso a paso

* Humus de lombriz elaboraciéon y forma de uso

* Usos del biochar

* Cantidad a aplicar al suelo y cultivos

Docentes:
* Ing. Luis Gomero Osorio
* Ing. Francisco Quispe A.
|« Ing.Héctor Velasquez A.

T ets ~ Contactos:
iR o +51999029903 [ +51 999658944

Siguenos, somos: Red de Accién en Agricultura Alternativa




